° Me”“ ° VILLE DE NANDY

I

elior@

. ELEMENTAIRES
Du 06 au 10 mai 2024
LUND/ MARD/ MERCRED! JEUD/ VENDRED/
Yaegogen
Tomates BIO vinaigrette %
Taboulé BIO
Vinaigrette nature
Lasagnes bolognaise Filet de colin meuniére frais
*kx Purée de courgettes
%
Fromage fondu Président Cantal AOC
Compote de pommes Fruits de saison BIO
pugy &5 A
&7
o Production locale Produits BIO = Bleu blanc cceur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
2 - P . I

% Spécialité du chef 1' Viande d'origine 19

g Frangaise




elior (@

L ]
e . Me”“ VILLE DE NANDY
. | ' , ELEMENTAIRES
& Semaine du 13 au 17 mai 2024
LUND/ MARD/ MERCREDI JEUDI VENDRED/
| LE JouRr DU (<) |
- g - 3
Laitue iceberg Betteraves en salade . . = s Carottes rapées
o Rillettes de maquereaux Radis et beurre 3 -
L Vinaigrette " L.
Vinaigrette nature ﬁ vinaigrette nature
{ -
-
- —
— M
LR ‘
Raviolis de volaille Omelette nature BIO Ro6ti de beeuf LR et jus Pizza au fromage fraiche Pavé de poisson mariné au thym et citron
) , Chou fleur pommes de terre sauce mornay Salade verte BIO
*xk Pommes rissolées 3
(béchamel, fromage) (/] /
< G
Brie Fromage frais aux fruits

Flan nappé au caramel

o Production locale
?3 Viande racée

Spécialité du chef

Produits BIO
w:'&'
V“a Label Rouge
1‘ Viande d'origine
Frangaise

Fruits de saison BIO

*

y &8
BLANC

COEVR

-
/D Péche responsable
-

\
Gorgonzola

Fruits de saison BIO

Soupe de fraise

a la menthe %
LY

Bleu blanc cceur

ri

vinaigrette nature

Haricots beurre (CE2)
saveur soleil (basilic, oignons, ail)

Emmental

Nouvelles recettes
Appelation d'origine

contrélée

Eclair chocolat

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

20




elior (@ ¢ Me““ . g VILLE DE NANDY

Semaine du 20 au 24 mai 2024 ELEMENTAIRES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

| LEjoUR DU ) |

Concombres vinaigrette Tomates
Salade piémontaise sans jambon (Eufs durs local et mayonnaise
Vinaigrette Vinaigrette nature
% ,!;v. % '!45
s, Emincé de dinde LR sauce forestiére < Sauté de veau LR sauce basilic Calamars a la romaine 110% g
Semoule BIO a la mexicaine
(tomate, poivron, haricot rouge,
X cumin, paprika)
Petits pois Purée de brocolis Pommes campagnardes et ketchup dosette
Cantal Camembert BIO *okx Fromage frais aux fruits
Fruits de saison Crépe moelleuse sucrée et confiture Gélifié chocolat Fruits de saison BIO
ECORESPONSABLE P
LR
et N
Production locale Produits BIO = Bleu blanc cceur PN Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
. ) R » ) (Ao Appelation d'origine S ; . (s
%\ Viande racée = Label Rouge Péche responsable : Indication Géographique Protégée
S g A P = contrélée grapniq g

' . o A - 8
% Spécialité du chef ‘} Viande d'origine 21

' Frangaise




@
elior (@ * ® Me“u ® o g VILLE DE NANDY

Semaine du 27 au 31 mai 2024 ELEDERIAIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED/
| LE Jour DU J REPAS FROID
. salade iceberg, radis et mais Saucisson a I'ail et cornichons
. . . Carottes rapées
Salade de lentilles vinaigrette (porc) Melon jaune BIO o
. Vinaigrette nature
Vinaigrette nature *Roulade de volaille et cornichon
o g 1%

Filet de lieu noir frais sauce lombarde
(tomate, herbes, ail, creme, oignons, épices
douces)

g Réti de veau LR froid Penne sauce carbonara (porc)

Poulet roti i . ! ‘
et mayonnaise Penne sauce carbonara a la dinde

Dahl de pois cassés et riz
(cumin, curry, dés d'abricots secs, menthe,
brunoise de carottes jaunes et oranges))

Taboulé maison et Salade
d'haricots verts

Pommes rissolées et ketchup Ratatouille et blé (50/50)

Yaourt nature BIO Petits suisses
Brie BIO Fraidou Gouda R
et sucre aux fruits BIO
Fruits de saison Compote de pommes BIO Fruits de saison RUP Mousse au chocolat au lait Cake framboise spéculoos
L
w&? f“\':
Q Production locale Produits BIO oy Bleu blanc cceur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
5 i . .
% N Appelation d' I
ﬁ Viande racée @—“%} Label Rouge f@ Péche responsable SR ppelation . fmgme a{@j Indication Géographique Protégée
2 - g A(C contrélée =
Viande d'origine e
Spécialité du ch
% pecialité du chef 1}. Frangaise 19




VILLE DE NANDY
A Menu N
E I ID r ((;'".-" Du 03 au 07 juin 2024 & ELEMENTAIRES
LUND/ MARDI o MERCRED/ JEUDI VENDRED!
REPAS GREC | LEJour DU (=) |

Pasteque BIO

% sauté de beeuf LR #22

sauce charcutiére (tomate, cornichon)

Frites

o

Saint Nectaire

Compote pomme banane BIO
(coupelle)

o Production locale

ﬁ Viande racée

%‘ Spécialité du chef

g

Salade de tortis au pesto
(basilic)

Aiguillette de colin meuniere et citron

Courgettes sauce béchamel

Yaourt aromatisé BIO

Fruits de saison

ECORESPONSABLE
Produits BIO
@_‘.% Label Rouge

"“r Viande d'origine
T Frangaise

Salade tomate et brebis
vinaigrette

Emincé de dinde LR
sauce olives

Pommes rissolées

lle flottante

o
Coevr/

Bleu blanc cceur

/D Péche responsable
-

g

Chou fleur sauce cocktail

g Chili con carne DURABLE

g

Riz créole IGP

Tomme BIO

Fruits de saison RUP
(Banane)

N Nouvelles recettes
Appelation d'origine

rontrilée

Courgettes rapées et vinaigrette

Omelette BIO

Haricots verts saveur soleil

Fromage frais nature sucré

Roulé chocolat

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

23




; . [ ] VILLE DE NANDY
elior (Z.‘;\ Me“h &
(:"' . Du 10 au 14 juin 2024 & ELEMENTAIRES
LUNDI I MARDI l MERCREDI l JEUDI | VENDREDI
| LE JouR DU (<) |
Bett Salade iceb t cro(it o E
o e Melon Carottes rapées Salade de lentilles vinaigrette

Vinaigrette nature

g Semoule fagon couscous BIO
(légumes couscous, raisins,
pois chiches, raz-el-hanout)

Edam BIO

Fruits de saison

Vinaigrette nature

§
by

o o

Escalope de porc LR au jus
* Escalope de poulet LR au jus

<
Ty

Lentilles

Petit moulé nature

Liégeois chocolat

Hot dog et ketchup maison %
(saucisse de francfort LR) /2
L A

*Knack de volaille

Chips

Q

Yaourt nature et sucre BIO LOCAL

Fruits de saison BIO

g

Vinaigrette nature

o

Roti de boeuf LR
et ketchup

Petits pois saveur jardin

Petits suisses
aux fruits BIO

Moelleux myrtille citron

Croustillant de poisson (Fish and chips)

Epinards béchamel et pommes de terre BIO

Comté

Fruit de saison BIO



. 5 . M enu . “ VILLE DE NANDY
e I 10V (@J Du 17 au 21 juin 2024 & ELEENT
LUNDI/ I MARDI I MERCREDI I JEUDI I VENDRED!

Pizza fromage

e

Escalope de poulet LR froide et mayonnaise

Haricots beurre (CE2) ciboulette

Fraidou

Fruits de saison

tomates BIO et vinaigrette

Vinaigrette

Filet de lieu noir frais
sauce nantua

(oignon, ail, tomate, maquereaux, creme)

Purée de carottes

Camembert

1%

Yaourt bicouche a la mangue LOCAL

Concombres et mais BIO
vinaigrette

<&

<
Ty

Sauté de boeuf LR
sauce curry

Semoule BIO

Cantal

Compote pomme abricot

|  LE JOUR DU () |

g

Macédoine mayonnaise

Tortelloni tricolores ricotta
spinaci sauce tomate et fromage rapé

Fromage frais nature sucré

Fruits de saison BIO

Melon jaune BIO

4]

Colin mariné thym et citron

Riz aux petits pois BIO

Yaourt aromatisé BIO
alavanille

Beignet chocolat



o L
VILLE DE NANDY
ior @ ot o Menu e . N
elior (f'."-" Du 24 au 28 juin 2024 m ELEMENTAIRES
LUND/ I MARDI I MERCREDI | JeuDt . ",Q VENDREDI
' i — REGAL
| 1£s0uR DU &) | ) ESTIVAL®

Salami et cornichon (porc)
*CEuf dur mayonnaise

~ Filet de limande meuniére

Printaniére de légumes

Gouda

Fruit de saison

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef

¥E %O

g

Salade de pommes de terre
a I'échalote

Tomates vinaigrette
Vinaigrette nature

% \N Escalope de dinde LR~ #%2

<7 7~ sauce aux haricots rouges

Pépinettes a la basque
(oignons, poivrons, tomates, ceuf brouillés)

Aubergines sauce provengale

Yaourt nature BIO et sucre Mimolette

Compote de pommes Fruit de saison

&
Produits BIO %/ Bleu blanc cceur
-
6;% Label Rouge "N Péche responsable

1} Viande d'origine
‘ Frangaise

Concombre a la creme ciboulette et dés

d'emmental

Cheeseburger

Frites friteuse

No—

Mister freeze

DU CHEF

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Melon

Roti de beeuf LR froid 27
et mayonnaise

Carottes CE 2 vichy

Camembert

¥

Clafoutis aux cerises

@

! ) Appellation d'Origine Protégée

—
®
DY

Indication Géographique Protégée

2€



" . M @ [ VILLE DE NANDY
elior (@ N bu 01 0w oﬁﬁg . @ ‘ @ ELEMENTAIRES
LUND/ MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED/
| £ jouR DU () | REPAS FROID
g N,
Betteraves SIS EE S IS Concombres vinaigrette Tomat? ef mozzarella Pasteque BIO
Vinaigrette

1 |50

Vinaigrette nature

L
Chicken wings LR

Pommes rissolées et ketchup

Pont I'évéque AOC

Fruits de saison BIO

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

(épices garam masala, carotte, poivrons)

Bouchées de blé et sauce fraicheur

Haricots verts

Yaourt aromatisé
a la banane BIO

Fruits de saison

Produits BIO
rﬁ_{% Label Rouge
'1'} Viande d'origine

al Frangaise

Sauté de boeuf LR
sauce dijonnaise (moutarde)

Chou fleur BIO saveur soleil
(basilic, oignons, ail)

Fromage frais nature sucré

Eclair chocolat

Bleu blanc cceur

Péche responsable

DVE

Jambon de Paris LR Pavé de merlu
sauce bouillabaisse

*
blanc de poulet (tomate, soupe de poisson)

Chips et macédoine mayonnaise .Gratm de plperade.
(piperade et macaronis)

Fromage fondu président

Crépe sucrée a la confiture ou
miel

Compote pomme péche

/N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
A, Appelation d'origine ZEN L ) . .
A{ (=<} Indication Géographique Protégée
B> contrélée @ grapnia 9

26



